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1 ère année Socle commun du domaine : Science de la nature et de la vie

2 ème année: Filière:  science alimentaire

3 ème année (Licence):Technologie Agro-alimentaire et contrôle de qualité 

Objectifs de la formation

Former des 

spécialistes du 

contrôle de la 

qualité 

La mise en place d’une démarche 

qualité et de sécurité des aliments 

et ce par la maitrise des 

différentes techniques d’analyses 

des denrées alimentaires 

La connaissance 

techniques des 

produits alimentaires 

et de leurs procédés 

de transformation.

Maitriser les outils de 

la qualité et se 

familiariser avec la 

réglementation en 

vigueur. 

Domaine d’activités visé

Laboratoire 

de contrôle 

de qualité

Gestion de la 

qualité dans les 

Industries 

agro-

alimentaires

Transformation 

des denrées 

alimentaires

Les contenus des formations, volume horaire et coefficients 

Organisation Générale de la formation

Poursuivre une 

formation en 

Master en Nutrition 

et Sciences des  

Aliments

Licence 2

Licence 3



لجمهورية الجزائرية الديموقراطية الشعبيةا

République Algérienne Démocratique et Populaire

وزارة التعليم العالي و البحث العلمي

Ministère de l’Enseignement Supérieur et de la Recherche Scientifique

محمد بوقرة بومرداساجامعة 

Université M’hamed Bougara Boumerdès

Faculté des sciences

Département de Biologie

Objectifs de la formation

Organisation Générale de la formation

Domaine d’activités visé

Les contenus de la formation, volume horaire et coefficients 

Domaine :Science de la nature et de la vie         Filière: science alimentaire   

3 ème année (Licence):Technologie Agro-alimentaire et contrôle de qualité 

Master Nutrition et Sciences des Aliments

Aquérir la maîtrise des 

techniques de la 

transformation, conservation et 

la conception de produits  

alimentaires

Assurer la sécurité et la 

qualité du produit 

alimentaire

Maîtrise de la gestion du 

risque SANTAIRE et 

NUTRITONNELLE  lié à 

l'aliment.

Industries agro-

alimentaires
Laboratoires de 

recherche en lien 

avec la spécialité 

du Master

Recherche et développement 

dans l'industrie 

agroalimentaire, 

pharmaceutique, 

biotechnologique et dans 

des organismes d'interface 

nationaux ou internationaux

Doctorat en 

Nutrition et 

Sciences 

des 

Aliments

Master 1

Master 2


